MITTAGSTISCH

P H 0 (vietnamesische Suppe) **

Traditionelle Suppe mit Reishandnudeln, kraftiger Brihe,
Lauchzwiebeln

m31. PHO GA® Mit Huhnerfleisch 10,90
m32. PHO BO® Mit Rinderhiifte 11,90
M33. PHO BO NUONG *  Mit gegrilltem Rinder Rib-Eye 13,90
m34. PHO DAU "™ Mit Tofu 10,90

B U N m35. BUN TOM == 14,90

Mit gegrillten Black Tiger GroRgarnelen
Diinne Reisnudeln auf gemischtem Salat der Saison m36. BUN BO * 12,90
und Krautern. Verfeinert mit gerdsteten Erdnissen Mit gebratener geschnetzelter Rinderhiifte
und Frihlingszwieheln M37. BUN VIT ** 13,90

b

JAPANESE RAMEN

warme japanische Ramensuppe

ma0. TAN TAN RAMEN *=* 12,90

Nudelsuppe auf Sesam-Miso-Basis, Gemiise, Chashu
(mariniertes Schweinefleisch) und gebratenem Schweine-
hack. Verfeinert mit Chili-0l

ma1. WAN TAN RAMEN ** 12,90

Briihe aus Salzwasser Basis mit gebackenem Hahnchen
Karaage , Sojasprossen, Mais, Friihlingszwiebeln

M42. OSAKA RAMEN * 11,90

Nudeln mit geschmorten Schweine, Lava-Ei, Narutomaki,
Mais und Gemtuise

Ma3. CHICKEN TERIYAKI RAMEN *+*** 11,90

Nudeln mit gegrilltem Chicken Teriyaki in einem Soja-Briihe
mit Pak Choi, Sojasprossen, Lava-Ei, Friihlingszwiebeln

M44. SHIO KARAAGE RAMEN *+* 12,90

Briihe aus Salzwasser Basis mit gebackenem Hahnchen
Karaage , Sojaprossen, Mais, Lava-Ei, Frihlingszwiebeln

Mit knusprigen Entenstreifen,
Zitronengras, Zwiebeln und Lauch

M38. BUN NEM ©& 10,90

Mit knusprigen Friihlingsrollen,
geftillt mit Hihnerfleisch

M39. BUN CHAY *** ¢ 10,90

Mit gebratenem Seitan-Tofu

o

s

M45. TONKOTSU KARAAGE RAMEN **** 12,90

Brilhe aus cremiger Schweinebriihe mit gebackenem
Hahnchen Karaage , Knoblauch OI, Morcheln, Frihlingszwiebeln

M46. TONKOTSU EBI TEMPURA RAMEN 1,90

Brilhe aus cremiger Schweinebriihe mit gebackener Ebi
Tempura, Knoblauch OI, Morcheln, Lava-Ei, Friihlingszwiebeln

ABCKF3

M47. TONKOTSU CHASHU #<f 1,90

Brilhe aus cremiger Schweinebriihe mit geschmortem
Schweinefleisch , Knoblauch OI, Morcheln, Lava-Ei,
Frihlingszwiebeln

m48. MISO VEGETARISCH RAMEN ***# 10,90

Vegetarische Ramen mit Nudeln, gebratenem Gemdise,
Tofu, Mais und Sesam

M49. LO STYLE VEGAN *** ¢ 10,90

Japanische Nudeln mit gebratenem Seiten in einer Miso
Briihe mit Pak Choi, Sojasprossen, Mais und frischen Krautern



MITTAGSTISCH

MENU 1 ¢ 8,50 MENU 2« @ 12,90
8 Kappa Maki 8 Kappa Maki
8 Avocado Maki 8 Avocado Maki

5 Vegetal.O

MENU 3 #e<> @& 15,90

8 Kappa Maki
5 Tammy Roll
8 gebackene Vegan

MENU 4° 10,50 MENU 5 oo 9,90
8 Sake Maki 8 Sake Maki
8 Tekka Maki 5 California 1.0

MENU 6° 10,50
8 Sake Maki
3 Sake Nigiri

MENU 7 22 13,00 MENU 8 "2« 12,50
8 Sake Maki 8 Sake Maki

8 Tekka Maki 5 California 1.0

5 California 1.0 5 Sake 1.O

MENU 10 ° 17,90 MENU 11 reox22 16,90
8 Sake Maki 8 Sake Maki
8 Tekka Maki 5 California 1.0

4 Nigiri (2 sake, 2 Maguro) 4 Nigiri (2 sake, 2 Maguro)

MEN U 9 ABOK23 12]50

8 Sake Maki
5 California 10
2 Nigiri (1 5ake, 1 Maguro)

MENU 12° 17,90

8 Sake Maki
6 Nigiri (2 sake, 2 Maguro, 2 Hamachi)

MENU 14 ##o« 14,90

5 Ebi Tempura Rolls
2 Ebi Tempura
8 Gebackene Salmon

M ENU 13 AB,DK,23 15'90

5 Ebi Tempura Rolls
5 California 1.0
8 Gebackene Salmon

MENU 15 °° 20,00
(0] Nigiri (3 Sake, 3 Maguro, 2 Ebi, 2 Hamachi)



MITTAGSTISCH

MEND 16 »ox 20,00  MENQ 17 *o
8 Sake Maki 8 Sake Maki

5 California 1.0 - 5 Sake 1.0 5 California 1.0

2 Nigirl' (15ake, 1 Maguro) 4 Nigiri (2 Sake, 2 Ma

Gebackene Salmon 5 Ebi Tempura Rolls

MENU 19 ** 29,50 MENU 20 *#ce%

5 Rainbow Rolls 8 Sake Maki

5 Tuna Rolls 5 California 1.0 - 5 Sake |.0
4 Nigiri (2 sa

6 Sashimi v

5 Ebi Tempura Rolls - 2 Ebi Tempura
8 gebackene Salmon

MENU 18 »*=* 19,50
5 Chicken Rolls

5 Yakitori 1.0

5 Ebi Tempura Rolls

8 Gebackene Chicken

MENU 27 #8862 38,00
il Nigirl' (2 Sake, 2 Magura)

8 Sake Maki - 8 Tekka Maki

5 California 1.0 - 5 Sake |.0

5 Ebi Tempura Rolls

8 gebackene Salmon

M EN U 22 ABDGK23I 38,00
8 Nigiri (4 Sake, 4 Maguro)

8 Sake Maki - 8 Tekka Maki
5 Rainbow Rolls

5 Philadelphia Rolls

(7

MENU 23 #eocxzs 25,00
LO Spezial
{unsere Sushi-5pezial Empfehlung)
flr 1Personen
MENLU) 24 *erexa? 50,00
§ LO Spezial
(unsere Sushi-Spezial Empfehlung)
flr 2 Personen )
!
\\\
MENU 2 = 75,00
LO Spezial
(unsere Sushi-Spezial Empfehlung)
flr 3 Personen
4 MENU 26 *eoex 100,00

LO Spezial

(unsere Sushi-5Spezial Empfehlung)

flr 4 Personen




ASIAN SPECIALITES

Hausgemacht mit gebratenem Gemuse der Saison, auf Duftreis

me1. LOTUS VEGAN * ¢ 10,90

Mit gebratenem Seitan-Tofu Gemtise der Saison,
auf Duftreis in hauseigener Sojasofe

M62. GA XAO XA* 11,90

Gebraten mit Hahnchenfleisch und verschiedenem
Gemiise serviert mit Duftreis

M63. GEBACKENES HUHN * 12,90

Gebraten mit gebackener Hihnerbrust und
verschiedenem Gemise serviert mit Duftreis

Me4. TOM XAO ®* 14,90

Mit Black Tiger GroRgarnelen und
verschiedenem Gemiise serviert mit Duftreis

LO CURRY

Cremiges Kokos-Curry mit gemischtem Gemdise,
verfeinert mit Zitronengras. Serviert mit Dufreis (scharf)

m71. CURRY VEGAN* ¢ 10,50
Mit Seitan-Tofu-Mix

M72. CURRY HUHN 10,90
Mit Hithnerbrust

M73. CURRY GEBACKEN HUHN * 11,90

Mit gebackener Hihnerbrust

m74. CURRY GARNELEN °® 14,90
Mit Black Tiger Grokgarnelen

m75. CURRY RIND 12,90
Mit geschnetzeler Rinderh(ifte

m76. CURRY ENTE * 14,90
Mit knuspriger Ente

m77. CURRY GEGRILLTER LACHS® 14,90
Mit gegrilltem Lachs

GEBRATENE
UDON NUDELN

(Japanische Udon) gebraten mit Gemuse,
Sojasprossen, Salat und:

m51. UDON VEGAN * ¢ 11,90
Mit Seitan-Tofu-Mix

M52, UDON HUHN * 11,90
Mit Hithnerbrust

m53. UDON GEGRILLTES HUHN * 12,90
Mit gegrilltem Chicken Teriyaki

M54, UDON GARNELEN ** 14,90
Mit Black Tiger GroRgarnelen

ms55. UDON RIND * 12,90
Mit Rinderhiifte

M56. UDON ENTE * 14,90
Mit knuspriger Ente

Mm57. UDON GEGRILLTER BEEF ** 15,90
Mit gegrilltem Rinder Rib-Eye

me5. BO XAO * 13,90
nach Vietnam-Art (scharf) Rinderhiifte, mariniert in Chili
und Zitronengras gebraten mit Lauch und Zwiebeln,

serviert mit Duftreis

me6. KNUSPRIGE ENTE * 14,90
Knusprige Entenbrust mit Gemtise und

pikanter Sojasauce, serviert mit Duftreis

M67. TERIYAKI LACHS °* 14,90

Gegrillter Lachs Teriyaki mit Wildkrautersalat
und saisonalem Gemiise, serviert mit Duftreis

M68. CHICKEN KARAAGE ** 13,90

Gebackenes Hahnchen Karaage mit haus-
gemachter Sweet & Spicy Sauce und Sesam

LO ERDNUSS

Cremiges Kokas-Erdnuss mit gemischtem Gemuise,
verfeinert mit Zitronengras. Serviert mit Dufreis

ms1. ERDNUSS VEGAN ** ¢ 10,50
Mit Seitan-Tofu-Mix

m82. ERDNUSS HUHN ¢ 10,90
Mit Hiihnerbrust

mg3. ERDNUSS GEBACKEN HUHN * 11,90

Mit gebackener Hihnerbrust

mgs4. ERDNUSS GARNELEN °** 14,90
Mit Black Tiger GroRgarnelen

mgs. ERDNUSS RIND ¢ 12,90
Mit geschnetzeler Rinderhiifte

mg6. ERDNUSS ENTE * 14,90
Mit knuspriger Ente

mg87. ERDNUSS GEGR. LACHS ** 14,90
Mit gegrilltem Lachs

POKE BOWL

Grofbe Sushi Reis-Bowl mit Salat Mix, Algensalat, Edamame,

Avocado, Mais, Sesam und Mayonnaise Solze, Teriyaki Solte

mo1. TOFU BOWL ¢« @ 11,90
Mit Tofu

m92. GEGRILLTER LACHS BOWL ** 14,90
Mit gegrilltem Lachs

mo3. ROHER LACHS BOWL 13,90
Mit rohem Lachs

Mmo4. TUNA BOWL °* 17,90
Mit rohem Bluefin Thunfisch

mo5. CHICKEN BOWL 12,90
Mit gegrilltem Hahnchen

Mo6. TORI KARAGE BOWL *< 13,90

Mit gebackenem Hahnchen Karaage
mit hausgemachter Solte

m97. SCHRIMP BOWL ® 15,90
Mit gegrillten Black Tiger GroRgarnelen

mo8. GEGRILLTER BEEF BOWL 15,90
Mit gegrilltem Rinder Rib-Eye





